éloide

Et si on degustait des...

Ingrédients :

« 6 tranches de mimolette

« Y petit concombre

« 150 gr de Philadelphia

« 3 gousses d'ail & persil frais

« 2 cs de Sirop d'Estragon d’Eloide
+ Sel de piment d'espelette

Epluchez I'ail et lavez le persil. Epluchez le combre en laissant
de petites bandes de peau pour la décoration pezea en
batonnets.

Dans un mixer mettre l'ail, le persil, le Philadeépet le sirop
d'estragon. Ensuite une fois bien mixée, mettpréaaration dans
un bol et remuez avec une cuillére.

Prendre 2 tranches de Mimolette et les superpos&tsn (mettre
un peu de préparation pour les coller)
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Etalez 2 bonnes cuillérées a soupe de préparagssud. Disposer
2 batonnets de concombre puis en remettre 2 pis lo

Roulez vos tranches de mimolette, coupez les ektérat ensuite
coupez en 3 trongons égaux.

Parsemez le dessus de sel de piment d'Espelettettee au frais
pendant 20mn.

Sortir au moment de servir bien frais



